Sejjerldnner Abbel Broard
Slegerlander Apfelbrot

Apfelbrot Zutaten fiir 1 kg Teig fiir elne Kastenform
Fruchtmischung Ruhezeit 6-8 Stupden

in Gramm
420 Apfel ungespritzt mit Schale grob goraspelt
95 brauner Zucier (Rohrzucker)

110 Rosinen
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1P 16 Backpulver
1016 Broftelg
Zutaten tu der Fruchtmischung geben und verkneten; in Kasten-
form flllen, backen ca. 45 Min. bel 200°C Ober-/Unterhitze

Unser Z)el Ist g5, die Backes-Tradition In unserem Dorf wieder Zu beleben und den Wert des

wrspriinglichen handwerklich gefertigten Brotes bewuBt Tu machen.
S0 haben wir 2019 den Dieller Backesverein 8.V, gegrondet und 2021 den neuen Holzbackofen

in Betrieb genommen.
Wir backen mit Sauerteig und reinem Mehl ohne Zusatzstolfe und fertige Backmischungen.

Wir backen Brot ung Backwaren flr den Eigenbedar und ab und zu fir dle Bevblkerung und
verstehen uns nicht als Konkumenz fr die BAckerglen.

Dielfer-Backesverain e.V.
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